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LUBENICE — BOZICNI KOLACICI

. 250 gr oraha

. 200 gr Secera u prahu

. 100 gr keksa (piskote, petit beure ili nesto slicno)
. 1 -2 bjelanjka

. malo ruma

. malo marascina

. boja za kolace crvena i zelena

. Cokoladne mrvice

Orahe i keksa sameljite, dodajte Seler, bjelanke, rum i
marascino. Smjesu podijelite na dva dijela. Jedan dio obojajte
zeleno, drugi crveno. Najprije napravite malu crvenu lopticu, pa
je oblozite zelenim dijelom obojane smjese. Ostavite preko noci
da se osusi. Uvaljajte u cukar (obi¢ni, ne mljeveni) i izrezite
lopticu najprije po pola, pa na Cetvrtine, ako je manja ili na
osmine ako vam je loptica vece. Svaku ukrasite Cokoladnim
mrvicama koje ¢e glumiti pinke u lubenicama. PosluZite sa
ostalim boZi¢nim kolacima.




