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PIVSKE VRECICE

« 3 dcl pive

« 6 dcl ulja

« 1kg brasna

. 1 prasak za pecivo

« 2 vanilj Secera (to nije u originalnom receptu — ja nadodala viSe iz
straha da tijesto nece biti slatko ni aromaticno)

« 1 kg jabuka

« 30 dkg cukra

« 20 dkg sitno nasjeckanih oraha

« cimet, rum (po zelji)

Od gornjih sastojaka napravite tijesto te ga ostavite sat vrimena da
pociva. Cukar otopite i karamelizirajte ga pa u njega nadodajte izgratane
jabuke. Kad voda ispari, punjene je gotovo. Malo ga ohladite, dodaijte
sitho nasjeckane orahe, cimet, rum, a moZze i vanilj Secera.
U ruku uzmite malu kuglicu tijesta. RaSirite je na dlanu, stavite malo
punjenja i spojite vrhove, tako da vas zatvoreni kolaci¢ podsjeca na malu
vrecicu. Stavite peéi petnestak, dvadeset minuta te ih tople uvaljajte u
Secer u prahu.
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