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PALENTA ZA ROSTIL]J

« 1 lit vode

« palente po uputstvu na vredici
« 1 vela tikvica

« suSeni pamidori

« zacini po zelji

U litra vode dodajte nagratanu tikvicu. Posolite, popaprite, dodajte malo
chillya, malo bosiljka sitno nasjeckanog i sitno nasjeckante susene
pamidore. Kad to provrije dodajte palente (koli¢ina ovisi o uputstvu na
vrecici) i neka se kuha desetak minuta. Ulijte u pravokutni kalup i
pricekajte da se ohladi. Hladno reZite na fite, ispecite na rostilju,
posluzite kao prilog sa nekim preljevom ili bez njega. Naravno, lipo bi
bilo i dosta drugog povréa sa rostilja, dobro pase i salata, a o komadu
mesa ili ribice da i ne govorimo.
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