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BUHTLE

(] 3 jaja PHOTO BY GASTRODIVA
o 7 Zlica Secera o
« malo manje od 1 kg brasna
e 3/4 margarina

« malo ulja

e 3-4dcl mlijeka

« 1 svjezi kvasac

« vanilj Secer, korica limuna
o marmelada

Jaja, Secer 1 vanilj SeCer pjenasto umutite te smjesu dodajte u brasno. U to
dodajte margarin isjeckan na listi¢e i par Zlica ulja, koricu limuna, kvasac (njega
ste prije zamutili sa malo toplog mlijeka i Zlicom Secera da se podigne), te
toplog mlijeka po potrebi, otprilike 3 — 4 dcl. Tijesto zamutite i pazite da ne
bude tvrdo te ga ostavite da se na toplom mjestu diZe sat vremena. Lagano ga
razvaljajte, reZite na kvadrate, punite marmeladom i kad spojite krajeve slaZite u
tepsiju tako da prema dnu budu okrenuti spojevi krajeva buhtle. SlaZite u tepsiju
1 pecite na laganoj vatri. Prije peCenja moZete ih malo namazati otopljenim
margarinom.
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