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CUPAVI KOLAC

e 5jaja

e 400 gr. mekog brasna

e 250 gr. cukra

o 3 velike zlice mijeSane marmelade
e 200 gr. oraha

o 2 vanilj Secera

o 1 prasak za pecivo

o Kkorica limuna

Umutite pjenasto maslo sa 5 Zumanaca, 4 Zlice SeCera, 2 vanilj Secera i korice
limuna. Masi dodajte 400 gr. brasna sa jednim praskom za pecivo. Tijesto dobro
izmijeSati i podijeliti na dva dijela. Jedan dio rastanjiti na nauljenu i pobrasnjenju
tepsiju, a drugi dio podijeliti u dva dijela i staviti u zamrzivac.

5 bjelanaca umutiti sa 250 gr. cukra. Masi dodati 3 velike Zlice marmelade i sitno
isjeckane orahe (ne samljevene).

Polovicom ovog nadjeva premazati rastanjenu podlogu, pa preko izribati jednu
lopticu tijesta, zatim ponovo nadjev, pa drugu lopticu tijesta. Pecite 40 minuta na
180 do 200° C i kad je gotovo pospite Staub Se¢erom.




