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KOSARICE SA ORASIMA

e 30 dkg oStrog brasna
e 22,5 dkg margarina
e 3 velike Zlice cukra
e 5 Zumanjaka

e | prasak za pecivo

e 1 vanilj Secer

e korica limuna

e 0,5 dl mlijeka
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e 4 bjelanjka

e 12 7Zlica cukra
e 250 gr oraha
e 1 Zlica brasna
¢ limunov sok

Gornji dio recepta je biskvit, tijelo kogarice, a donji dio je punjenje. Zumance, cukar, vanilj
Secer, margarin 1 koricu limuna dobro izmutite. U to dodajte brasno i praSak za pecivo pa
izmijesajte dodaju¢i malo manje od pola deci mlika. Tisto zamotajte u foliju i ostavite da
pociva pola sata u frizderu. Bjelanjke dobro umutite i dodajite mu Zlicu po Zlicu cukra. Kad
to dobro umutite lagano dodajte Zlicu brasna, soka od pola manjeg limuna i mljevene orahe.
Sa tom smjesom punite koSarice i pecite ih na 160 C (pe¢ sam upalila na ventilator, a ako
nemate ventilator pojacajte na 180 C). Na kraju otopite jednu ¢okoladu, dodajte malu Zli¢icu
masla i malo cukra. Stavite u vre€icu, probusite dno 1 proSarajte po koSaricama.
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